
LES RAISINS

PIMM’S CUP
Pimm’s ,  Fru i ts  f ra is ,  Aromates & g inger beer  du
Perchoir

DAÏQUIRI PERCHÉ
Rhum Embargo ,  c i t ron jaune b io & s i rop de
sucre*

MOSCOW MULE
Vodka Renaissance ,  c i t ron jaune b io & g inger
beer  du Perchoir

MAÏ TAÏ
Rhum Embargo ,  rhum brun Embargo ,  Co intreau ,
c i t ron jaune b io ,  s i rop d ’orgeat* & bi t ter
Hel l f i re  

LÀ HAUT
Gin Anaë ,  shrub c i t ron /  romar in* ,  Peychaud ’s  -
b i t ter  & tonic du Perchoir

DISARONNO SOUR
Amaretto Adr iat ico ,  c i t ron jaune b io ,  l iqueur
Luxardo ,  b lanc d ’oeuf  & cer ise  conf i te

LES BLANCS

LANGUEDOC 
Cuvée Caro le ,  2023 

VAL DE LOIRE
Régis & Sylva in ,  « L ’hu î t re  » ,  2022

SANCERRE
Chateau de Thauvenay ,  2022

LES ROUGES

VAL DE LOIRE
Saumur ,  « Symphonie  Moul in de l ’Hor izon » ,  2022

VENTOUX
Terre de Ghaya ,  « Fus ion » ,  2021 

LES ROSÉS

COSTIÈRES DE NÎMES
Campuget « 1753 » ,  2022

CÔTE DE PROVENCE
Maison Sainte Marguer i te ,  « Symphonie  » ,  2022

BANDOL
Domaine de Terrebrune ,  2022

LES SOFTS

LES SOFT DU PERCHOIR (33cl)

Cola ,  Co la Zéro ,  Ginger Beer ,  Tonic ,  L imonade

KOMBUCHA ARCHIPEL (33CL)
Brut ,  Feu i l l es  de F igu iers

CLUB MATÉ (33CL)
Class ique ,  Granat

JUS PATRICK FONT (25CL)
Selon arr ivage et  d isponib i l i t é  

• LES VERRES & LES BOUTEILLES
(12 .5 /  75 /  150 /  300 CL) •

7 /  32

8 /  38

9 /  44

7 /  34

8 /  38

BIÈRES DU MOMENT

N’hésitez pas à demander au bar
notre sélection de la semaine

LE BAR
LES COCKTAILS 
• CLASSIQUES • 

13

13

13

14

13

15
7 /  32

8 /  40 /  76 /  150

9 /  48 /  86 /  165

LE SNACK

1 0

1 1

12

10

12

LES BULLES

• LES VERRES (12 .5CL) •

AYALA BRUT MAJEUR, N .M

• LES BOUTEILLES (75CL) •

LE CHAMPAGNE BLANC

AYALA BRUT MAJEUR, N .M

JOSEPH PERRIER BRUT NATURE, N .M

AYALA BLANC DE BLANCS,  2016

CHARLES HEIDSIECK BRUT MILLÉSIMÉ,  2012

BOLLINGER « GRANDE ANNÉE » ,  2012

BOLLINGER « GRANDE ANNÉE » ,  2014

LE CHAMPAGNE ROSÉ

AYALA BRUT MAJEUR ROSÉ, N .M

BOLLINGER « GRANDE ANNÉE ROSÉ » ,  2014

LES BIÈRES

• LES BOUTEILLES (33CL) •

• LES PRESSIONS (25CL /  50CL) •

JUPILER
Blonde légère
Supplément P icon 1€

GINETTE 
Bière  b lanche 
 
GOOSE ISLAND
IPA

90

90

1 15

150

229

247

95

280

6 /  10

6 /  10

6 /  1 1

15

Burrata ,  betteraves 
rôt ies  au four & vina igrette  à la f igue 

Bulots ,  crevettes & mayonnaise estragon

Toast jambon pr ince de Par is  & mol i terno à la
truf fe

Croquettes de cèpes & coul is  de p iqu i l los

Tagl iata de rumsteck & pesto à l ’a i l  des ours

6

7

7

7

7



Nos créations 

Le directeur 
14€

Bourbon - Maker Mark’s
Lustau - Pedro Ximénèz, BTTR,

Absinthe, bitter - Angostura Orange

14€

14€

9€

16€

13€

9€

16€

La responsable
La cheffe

La cuisinière 

Le commis

Le barman La serveuse

Le stagiaire

Rhum brun - Embargo, purée de
melon / baies roses*, citron jaune
bio, sirop de sucre*, lait de coco

• Les produi ts  annoté d ’une * sont fa i t  maison •

•  Tous les  pr ix sont nets en euros /  serv ice  compr is   •
•  Les chèques ,  t i t res restaurant & chèques vacances ne sont pas acceptés  •

•  L ’abus d ’a lcool  est  dangereux pour la santé .  Consommez avec modérat ion  •
• N ’hés i tez pas à demander l e  tab leau des a l l e rgènes à nos barmans •

Cognac - Rémy Martin,, purée de
passion, sirop d’érable, bitter -

Angostura Orange, Eau pétillante

Téquila - Casamigos, Italicus,
Crémant de Loire, citron jaune bio,

sirop d’érable

Shrub rhubarbe *, sirop de sucre*, 
citron jaune bio, Club Mate Granat,

bitter - Peychaud’s
• Sans Alcool •

Ayuuk - Empirical Spirit, liqueur
chipotle - Humo, sirop de Sauge

Ananas*, Absinthe

Lillet blanc, crème de mûre -
Briotet,  Lustau - Puerto Fino,

citron jaune bio, Kefir, 
bitter - Agostura 

Osco, purée de melon / baies
roses*, sirop d’orgeat*, citron jaune

bio
• Sans Alcool •




